PARA COMPARTILHAR

COUVERT
PAES E TORRADAS PRODUZIDOS NA CASA, MANTEIGA,

PATE E BERINJELA AGRIDOCE
32

GRAN BURRATA
EM CROSTA DE CASTANHAS. COM RUCULA, PARMA,

GELEIA DE TOMATE, FLOR DE SAL E AZEITE
63

BRIE CROCANTE V
CANUDINHOS CROCANTES DE QUEIJO BRIE.

SERVIDOS COM GELEIA DE PIMENTA
44

PANELINHA DE CAMARAO
CAMAROES MEDIOS COM LAMINAS DE ALHO, COENTRO,

TOMATINHOS, AZEITE E FLOR DE SAL
69

CROQUETTAS DE COSTELA
COM AIOLI DIJON E BBQ DE JACK DANIEL'S

6 UNIDADES
39

BOLINHOS DE BACALHAU
BACALHAU GADUS MORHUA DESFIADO, BATATA,

AZEITE E SALSINHA
41



ENTRADAS

CARPACCIO DE CARNE
TEMPERADO COM OLEO DE TOMILHO, ALCAPARRAS, AIOLI DE

ALHO ASSADO, SEMENTES DE MOSTARDA E FLOR DE SAL
45

STEAK TARTARE
MIGNON PICADO NA PONTA DA FACA COM SELEGAO DE

TEMPEROS DO CHEF. ACOMPANHA BATATA CHIPS
57

CEVICHE
PEIXE BRANCO DO DIA MARINADO COM CIiTRICOS, CEBOLA
ROXA, MANGA, PIMENTA DEDO DE MOGA, COENTRO,

LEITE DE COCO E CROCANTE DE ARROZ
58

SALADA CAESAR COM CAMAROES
ALFACE, MOLHO CAESAR, CROUTONS, BACON BITS, CAMAROES

EMPANADOS E PARMIGIANO
43

CASQUINHA DE SIRI

MOQUEQUINHA DE SIRI SERVIDA GRATINADA
24



MASSAS

RAVIOLE DE CAMARAO
MASSA ARTESANAL COM RECHEIO DE CAMARAO. MOLHO

CREMOSO DE VINHO BRANCO, ALHO PORO E COGUMELOS
72

GNOCCHI DE MANDIOQUINHA
MASSA ARTESANAL COM MOLHO DE TOMATES, CATUPIRY

E CRISPY DE CARNE SECA
66

AGNOLOTTI DE RICOTA E SICILIANO V
MASSA ARTESANAL COM RECHEIO DE RICOTA FRESCA, RASPAS
DE LIMAO SICILIANO E PARMIGIANO.

MOLHO DUO DE TOMATES (SECO E PELATTI)
63

PENNE AO GORGONZOLA
MASSA ITALIANA COM CREME DE GORGONZOLA, RAGU DE FILE

MIGNON AO VINHO TINTO E CROCANTE DE CEBOLA
65

LINGUINE AL MARE
MASSA ITALIANA COM POLVO, LULA E CAMAROES AO VINHO

BRANCO, MOLHO DE TOMATE, ALHO, AZEITE E SALSINHA
83



RISOTUS

RISOTO DE CAMARAO & BRIE
ARROZ ARBOREO, CAMAROES DOURADOS, QUEIJO BRIE, RUCULA

E GELEIA DE PIMENTA
72

RISOTO DE COGUMELOS TRUFADOV
ARROZ ARBOREO, COGUMELOS FRESCOS SALTEADOS COM

AZEITE DE TRUFAS, CREME DE PORCINI E PARMESAOQ
65

RISOTO DE CUPIM BRASEADO
ARROZ ARBOREO, CUPIM BRASEADO, DEMI GLACE, CEBOLINHAS

BRULEE E COGUMELOS
72

ARROZ DE PATO
ARROZ ARBOREO, PATO CONFIT DESFIADO, ERVILHA,

PAIO CROCANTE E DEMI GLACE
73



PESCADOS

BACALHAU DO CHEF
LOMBO DE BACALHAU GRELHADO. CEBOLA CONFIT,

BATATINHAS AO MURRO, BROCOLIS E OVO COZIDO
175

PIRARUCU PRIME
LOMBO DE PIRARUCU GRELHADO. PURE DE BAROA, FAROFA
CROCANTE DE CASTANHA DO PARA E MOQUEQUINHA DE

CAMARAOQ
81

CAMAROES AO PROSECCO
CAMAROES V.G REFOGADOS EM AZEITE, PROSECCO,

COGUMELOS E MAGA. SERVIDOS COM ARROZ DE PASSAS.
136

LINGUADO EM CROSTA
FILE DE LINGUADO EM CROSTA DE CASTANHAS. PURE DE

BANANA DA TERRA, PALMITO E TOMATINHOS SAUTEE
93

POLVO ALLA GALEGA
POLVO GRELHADO. BATATINHAS CORADAS COM AIOLI

DEFUMADA, CEBOLA ROXA E BROCOLIS NO AZEITE.
143

BADEJO MAR DEL PLATA
FILE DE BADEJO GRELHADO, SERVIDO COM ARROZ DE CAMARAO
E MOLHO DE POLVO, LULA E CAMAROES NA MANTEIGA COM

ALCAPARRAS.
124



CARNES

TORNEDOR COM TRUFAS NEGRAS
FILE EM CORTE ALTO GRELHADO. MOLHO DE TRUFAS NEGRAS E

RISONNI AO CREME DE PARMIGIANO E COGUMELOS
99

BABY BEEF - BLACK ANGUS
MIOLO DE ALCATRA GRELHADO E FINALIZADO COM MANTEIGA,
TOMILHO E FLOR DE SAL. SERVIDO COM RISOTO DE COGUMELOS

E CEBOLA CROCANTE
89

MAGRET DO CHEF
PEITO DE PATO GRELHADO E FATIADO (AO PONTO ROSADO)

RISOTO DE GORGONZOLA E ESPINAFRE. MOLHO DE CASSIS
89

PORCHETTA "PURURUCA"
BARRIGA MARINADA E ASSADA. SERVIDA COM ARROZ CAIPIRA

(BANANA DA TERRA, CEBOLA ROXA E QUEIJO COALHO)
85

CHORIZO - BLACK ANGUS
ACOMPANHA BATATINHAS FONDANT COM CREME DE ALHO
ASSADO, POEIRA DE BACON, CEBOLINHA E

MANTEIGA CAFE DE PARIS
98



SUBREMESA

CREME BRULEE

AROMATIZADO COM BAUNILHA BOURBON
32

MIL FOLHAS
MASSA FOLHADA COM CREME DE BAUNILHA E

ANGLAISE DE PISTACHE
33

PETIT GATEAU DE CHOCOLATE

SERVIDO COM SORVETE DE CREME E CALDA DE CHOCOLATE
32

BANNOFFE

CLASSICA. COM CREME DE DOCE DE LEITE
29

ROMEU E JULIETA

SORVETE DE QUEIJO, COM GOIABADA MORNA
28

CHOUX CRAQUELIN
CAROLINA RECHEADA COM SORVETE DE PAGOCA E

CALDA DE CHOCOLATE MEIO AMARGO
31

SORVETES
SIMPLES: CREME, CHOCOLATE E COCO 23
ESPECIAL: DOCE DE LEITE / CAPPUCCINO 26



