PARA COMECAR

COUVERT
PAES E TORRADAS PRODUZIDOS NA CASA, MANTEIGA,

PATE E MINI BURRATA COM PESTO
38

BOLINHOS DE BACALHAU

BACALHAU GADUS MORHUA, BATATA, AZEITE E SALSINHA
48

CANUDINHOS DE BRIE
CANUDINHOS CROCANTES RECHEADOS COM QUEIJO BRIE.

SERVIDOS COM GELEIA DE PIMENTA
47

CASQUINHA DE SIRI

MOQUEQUINHA DE SIRI SERVIDA GRATINADA
28

CROQUETTAS DE COSTELA
COM AIOLI DIJON E BBQ DE JACK DANIEL’'S

6 UNIDADES
41

BRUSCHETTAS (2 UND)
-BRIE, PARMA, RUCULA E GELEIA DE PIMENTA

-TOMATE, MOZZARELA, CEBOLA CRISPY E ALHO NEGRO
42



ENTRADAS

CARPACCIO DE CARNE
TEMPERADO COM OLEO DE TOMILHO, ALCAPARRAS, AIOLI DE

ALHO ASSADO, SEMENTES DE MOSTARDA E FLOR DE SAL
53

STEAK TARTARE
MIGNON PICADO NA PONTA DA FACA COM SELEGAO DE

TEMPEROS DO CHEF. ACOMPANHA BATATA CHIPS
65

SALADA MEDITERRANEA (NOVO)
TOMATES, RUCULA, PEPINO, ALCAPARRAS, CEBOLA ROXA,

LASCAS DE PARMESAO E AZEITE
52

PANELINHA DE CAMARAO
CAMAROES MEDIOS COM LAMINAS DE ALHO, COENTRO,

TOMATINHOS, AZEITE E FLOR DE SAL
73

GRAN BURRATA (NOVO)
BURRATA, ALHO NEGRO, CROCANTE DE PARMA,

RUCULA E AZEITE
69



MASSAS

RAVIOLE DE CAMARAO
MASSA ARTESANAL COM RECHEIO DE CAMARAO. MOLHO

CREMOSO DE VINHO BRANCO, ALHO PORO E COGUMELOS
78

GNOCCHI DE MANDIOQUINHA
MASSA ARTESANAL COM MOLHO DE TOMATES, CATUPIRY

E CRISPY DE CARNE SECA
69

SPAGHETTI COM CAMAROES E BURRATA (NOVO)
MASSA ITALIANA COM CAMAROES, VINHO BRANCO E ACAFRAOQ

FINALIZADO COM BURRATA E AZEITE DE TRUFAS
87

PENNE AO GORGONZOLA
MASSA ITALIANA COM CREME DE GORGONZOLA, RAGU DE FILE

MIGNON AO VINHO TINTO E CROCANTE DE CEBOLA
72

TORTELLI AL BRASATO (NOVO)
MASSA ARTESANAL RECHEADA COM BRASATO DE FRALDINHA.

FONDUTA DE PARMESAO, FAROFINHA CROCANTE E AZEITE
73



RISOTOS

RISOTO DE CAMARAO & BRIE
ARROZ ARBOREO, CAMAROES DOURADOS, QUEIJO BRIE

RUCULA E GELEIA DE PIMENTA
76

RISOTO DE COGUMELOS TRUFADO V
ARROZ ARBOREO, COGUMELOS FRESCOS SALTEADOS COM

AZEITE DE TRUFAS, CREME DE PORCINI E PARMESAO
69

RISOTO DE CUPIM BRASEADO
ARROZ ARBOREO, CUPIM BRASEADO, DEMI GLACE, CEBOLINHAS

BRULEE E COGUMELOS
76

ARROZ DE CALDEIRADA (NOVO)
ARROZ COM POLVO, LULA E CAMAROES

MOLHO DE TOMATES, AZEITE E ERVAS FRESCAS
94



PESCADOS

PIRARUCU PRIME
LOMBO DE PIRARUCU GRELHADO. PURE DE BAROA, FAROFA
CROCANTE DE CASTANHA DO PARA E

MOQUEQUINHA DE CAMARAOQ
89

CAMAROES AO PROSECCO
CAMAROES V.M REFOGADOS EM AZEITE, PROSECCO,

COGUMELOS E MACA. SERVIDOS COM ARROZ DE PASSAS.
124

LINGUADO CAIGARA (NOVO)
FILE DE LINGUADO GRELHADO COM ESCAMAS DE BANANA.

PURE DE BAROA, PALMITO FONDANT E BELLE MEUNIERE
106

BACALHAU DO CHEF
LOMBO DE BACALHAU GADUS MORHUA, CEBOLAS CONFITADAS

EM AZEITE, BATATAS AO MURRO, BROCOLIS E OVO COZIDO
185

BADEJO OLIMPO (NOVO)
FILE DE BADEJO GRELHADO, CROSTA DE CASTANHA DE CAJU,

MOLHO DE UVAS VERDES E LEGUMES TOSTADOS
126



CARNES

TORNEDOR COM TRUFAS NEGRAS
FILE EM CORTE ALTO GRELHADO. MOLHO DE TRUFAS NEGRAS E
RISONNI AO CREME DE PARMIGIANO E COGUMELOS
116

BABY BEEF - BLACK ANGUS
MIOLO DE ALCATRA GRELHADO E FINALIZADO COM MANTEIGA,
TOMILHO E FLOR DE SAL. SERVIDO COM RISOTO DE COGUMELOS

E CEBOLA CROCANTE
99

MAGRET 2.0 (NOVO)
PEITO DE PATO GRELHADO (AO PONTO ROSADO) MOLHO DE
JABUTICABA E MINI RAVIOLIS DE BRIE E ALHO PORO
94

PALETA DE CORDEIRO (NOVO)
PALETA MARINADA E ASSADA LENTAMENTE. SERVIDA COM SEU

PROPRIO MOLHO E RISOTO ALLA MILANESE
118

CHORIZO - BLACK ANGUS
ASSADO NA GRELHA. SERVIDO COM FRITAS A PROVENGAL,

A1OLI TRUFADA E MANTEIGA CAFE DE PARIS
108



SOUBREMESA

CREME BRULEE

AROMATIZADO COM BAUNILHA BOURBON
36

TIRAMISU
NOSSA VERSAO COM MASCARPONE,

AMENDOAS E CARAMELO SALGADO
36

PETIT GATEAU DE CHOCOLATE

SERVIDO COM SORVETE DE CREME E CALDA DE CHOCOLATE
34

CARPACCIO DE BANANA BRULEE

COM SORVETE DE DOCE DE LEITE E CRUMBLE
32

ROMEU E JULIETA

SORVETE DE QUEIJO, COM GOIABADA MORNA
32

CHOUX CRAQUELIN
CAROLINA RECHEADA COM SORVETE DE PACOCA E

CALDA DE CHOCOLATE MEIO AMARGO
34

SORVETES
SIMPLES: CREME, CHOCOLATE E COCO 27
ESPECIAL: DOCE DE LEITE / CAPPUCCINO 29



